
AT GRILLER

13, 14 y 15 de Febrero
Un menú especial para celebrar.
Cupos limitados.

HACÉ TU RESERVA

Tres noches,
una propuesta para celebrar.



SPICE GRAPE
Cóctel a base de vino, almíbar especiado y
reducción de frutos rojos.

Recepción

SWEET CHILLI CALAMARI
Calamares rebozados aderezados con salsa de
alioli, jengibre y cilantro levemente picante.

MOZZARELLA STICKS
Deliciosos bastones de mozzarella rebozados,
acompañados con salsa marinera

Entrada a elección (para compartir)



BABY RIBS
Costillar de cerdo, asado a fuego lento, aderezado
con salsa bbq, con puré de batatas y cebolla crispy.

ELSA SEAFOOD PASTA
Pasta Linguini al dente importada de Italia, servida
con frutos de mar, salsa marinara y vino blanco.

Principal a elección

POKE SALAD
Salmón rosado fresco, palta, arroz, queso cítrico e
hilos de batata crocante, aderezado con salsa
teriyaki y maracuyá.



STRAWBERRY FIELDS
Frutillas frescas maceradas, servidas con
crema cítrica y crocante de avellanas.

DARK CHEESECAKE
Cheesecake de chocolate negro, con crema y
escamas de chocolate.

Una copa de vino blanco o tinto.
Una gaseosa o agua.

Postre a elección (para compartir)

Bebida a elección



AT GRILLER

Con la compra de
un vino Terrazas de
los Andes Reserva,
te obsequiamos otro
Terrazas de los Andes
Reserva Malbec Rosé para
que te lo lleves a tu casa.



AT GRILLER
13, 14 y 15 de Febrero.

Elegí tu noche, disfrutala con nosotros. 

Menú por pareja.
Valor $78.000 por persona.
Cupos limitados.

HACÉ TU RESERVA


